
                   

  

AROMATY 
Indeks Nazwa Ogólna charakterystyka Sug dawka Postać 

 
ARN-40011 ARNI SZYNKA MAX Aromat typowy dla szynek i 

wyrobów szynko podobnych. 
1,5-2,5 G/KG 

MASY 
PROSZEK 

ARN-40031 ARNI-AROMA CZOSNKU Aromat o charakterze świeżego 
czosnku.  

1-3 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40032 ARNI-AROMA PIEPRZU Aromat o charakterze świeżo 
zmielonego pieprzu.  

1,3 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-70013 ARNI-BROWN Aromat nadający produktowi 
barwę i aromat wędzonki.  

1 KG/1-3L 
WODY 

PŁYN 

ARN-40057 AROMAT CEBULI AGW Aromat nadający produktowi 
typowy aromat cebuli. 

QS PROSZEK 

ARN-40030 AROMAT DO BOCZKU Aromat typowy dla wędzonek 
bekonowych. 

4-6 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40015 AROMAT DO SZYNKI Aromat typowy dla szynek i 
wyrobów szynko podobnych. 

1-3 G/KG MASY  PROSZEK 

ARN-40009 AROMAT DYMU ARN Typowy aromat dymu 
wędzarniczego. 

3-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40019 AROMAT GRZYBOWY Aromat nadający produktowi 
smak i aromat grzybów. 

4-6 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40044 AROMAT GRZYBÓW 
LEŚNYCH 

Intensywny aromat grzybów 
leśnych. 

2-4 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40008 AROMAT KONSERWY Aromat nadający produktowi 
charakterystyczny smak i aromat 
konserwy mięsnej. 

1,5-2,5 G/KG 
MASY 

PROSZEK 

ARN-40003 AROMAT KULINARNY N Aromat o charakterze 
intensywnego bulionu mięsno-
warzywnego 

2-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40028 AROMAT KURCZAKA 
PIECZONEGO 

Charakterystyczny aromat 
pieczonego kurczaka. 

2-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40063 AROMAT MASŁA MF Aromat o charakterze masła 3-5 G/KG MASY PROSZEK 
ARN-40025 AROMAT MIELONKI ARN Aromat typowy dla tradycyjnej 

mielonki konserwowej, 
3-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40005 AROMAT MIĘSA CB Aromat nadający 
charakterystyczny smak mięsa. 

1,5-2,5 G/KG 
MASY 

PROSZEK 

ARN-40018 AROMAT MIĘSNY K Aromat o nucie peklowanego 
mięsa. 

3-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40056 AROMAT MIĘSNY LF Aromat nadający 
charakterystyczny smak mięsa. 

3-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40037 AROMAT PIECZENI Aromat podkreślający smak 
mięsa pieczonego. 

3-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40004 AROMAT POLĘDWICY 
DROBIOWEJ 

Aromat charakterystyczny dla 
peklowanego mięsa drobiowego. 

3-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40006 AROMAT POLĘDWICY 
SOPOCKIEJ 

Aromat typowy dla peklowanego 
mięsa wieprzowego. 

2-3 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40055 AROMAT SCHABU 
PIECZONEGO FA 

Aromat typowy dla peklowanego  
pieczonego mięsa wieprzowego. 

1-5 G/KG MASY PROSZEK 



                   

  

ARN-40010 AROMAT SZYNKI 
KONSERWOWEJ 

Aromat nadający produktowi 
charakterystyczny smak i aromat 
szynki konserwowej. 

3-5 G/KG MASY PROSZEK 

RES40002 AROMAT SZYNKI 
WIEJSKIEJ 

Aromat nadający smak 
tradycyjnej wędzonki. 

2-3 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40023 
 

AROMAT TYROLSKI ARN Aromat charakterystyczny dla 
konserwy tyrolskiej 

3-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40023 AROMAT TYROLSKI LF Aromat charakterystyczny dla 
konserwy tyrolskiej. 

2-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40022 AROMAT WĘDZONKI  Aromat nadający produktowi 
charakter wędzonego mięsa. 

2-4 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40053 AROM-MIX PIECZEŃ 
WOŁOWA 

Aromat charakterystyczny dla 
pieczeni wołowych. 

3-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40020 AROM-MIX SALAMI Aromat o charakterystycznym 
smaku wyrobów dojrzewających. 

1,5-2,5 G/KG 
MASY 

PROSZEK 

ARN-40029 AROM-MIX SZYNKA 
TRADYCYJNA 

Aromat nadający smak 
tradycyjnej wędzonki. 

2-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40027 AROM-MIX SZYNKI 
STAROPOLSKIEJ 

Aromat nadający produktowi 
charakterystyczny smak 
wędzonki. 

2-3 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40046 DYM BEKONOWY-SMAK Aromat typowy dla wędzonek 
bekonowych. 

1-3 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40051 EURO KONSERWA GB Aromat typowy dla blokowych 
wyrobów mięsnych. 

1-3 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40052 EURO MEAT GB Aromat typowy dla blokowych 
wyrobów mięsnych. 

2-4 G/KG MASY PROSZEK 

ARN EDARME MEAT AROMA Aromat nadający 
charakterystyczny smak mięsa. 

2-5 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40062 MEAT AROMA NMF Aromat bez „E”  nadający 
charakterystyczny smak mięsa.  

1-3 G/KG MASY PROSZEK 

ARN-40048 ROAST FLAVOUR Aromat pieczeni. 0,5-5 G/KG 
MASY 

PROSZEK 

ARN SANSM 
BL200 

SANDI SMOKE BLACK 
KFBN 200 

Aromat nadający produktowi 
barwę i aromat wędzonki. 

1 KG/1-3L 
WODY 

PŁYN 

 
 

 

 


